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® BRUILLE ST AMAND ECOLE MATERNELLE T 21 [ ]
® Du 18/03/2024 au 22/03/2024

Lundi plat cordon bleu et batonnets de fromage Jeudi entrée Macédoine de |[égumes Vendredi garniture Frites

Primaire

Carottes Bio rapées . Vinaigrette au citron

Chipolatas © |
/Batonnets de fromage
Purée de pommes de terre
Brie

* =

Velouté de poireaux du Ternois (62)@0
Marmite de poisson @ - sauce Tandoori

Riz aux petits Iégumes &

Mousse au chocolat au lait
*

Lentilles Bio @ - Vinaigrette

Paupiette de veau 0 - sauce aux oignons
/Galette végétarienne - Sauce aux oighons

Haricots verts Bio persillés ®
Pommes de terre vapeur

Fruit de saison
*

Soupe de pois cassés o
Bouchées mozzarella tomate basilic

Coquillettes Bio ®
Emmental Bio rapé ®
Pomme HVE®

*

Flamiche aux oignons du Ternois ( 62 ) ( farine Bio) (alec
Sauté de poulet Q0 - sauce créeme

[Fricassée de colin @ - Sauce creme
Potée de légumes (carottes, choux, navets)
Pommes de terre vapeur

Yaourt aromatisé
*

Vendredi

Ak
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Régional I plat signature OProdwt labellisé UOrlglne France Toutes nos viandes de boeuf, porc et veau sont d'origine francaise.



